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2025年6月，“贵州刺梨”成功入选
首批39项国家级传统优势食品产区和
地方特色食品产业培育名单，与赤水河
流域酱香型白酒、贵州辣椒制品共同跻
身全国知名度较高的特色食品产业行
列。

同年，一款斩获5项国家专利的刺
梨汁，成为市场“爆品”，产销两旺。大
山里的“黄金果”，曝光度频频增加，这
背后藏着一个产学研“智囊团”——贵
州省刺梨产业技术创新中心，用科技力
量为贵州刺梨产业铺就高质量发展之
路。

4月16日，阳光和煦。贵州省天然
产物研究中心研究员、贵州省刺梨产业
技术创新中心副主任王瑜一早从贵阳
驱车，前往100多公里外的安顺开发区，
此行他要到贵州得宝农业科技有限公
司（以下简称“贵州得宝”），实地查看刺
梨晒醋的发酵进展。

“今天风大，你们要注意加固发酵
缸的盖子。现在酵种已经长出一层均
匀的白色菌体，整体发酵效果很理想。”
王瑜俯身仔细观察发酵缸内的物质状
态，一边细致检查，一边向贵州得宝副
总经理吴健反复叮嘱。

贵州得宝是一家专注刺梨产品研
发、生产与销售的本土企业。去年，企
业生产的“酱香刺梨”饮品一经上架，便
收获消费者广泛青睐。“这款饮品，是我
们耗时5年打磨的心血结晶，足足拥有5
项国家专利。”贵州得宝董事长袁纯华
言语间满是自豪。

这款看似简约的刺梨饮品，不仅实
现了企业传统生产技术的突破性创新，

其背后更离不开贵州省刺梨产业技术
创新中心的支撑。

刺梨，这颗诞生于贵州高原群山之
间的“金色果实”，被誉为“天然营养宝
库”。它富含维生素C、多酚、黄酮及多
种天然抗氧化成分，属于本地珍稀资
源。然而，长期以来，刺梨产业发展以
果脯、果汁等初级加工形态为主，产品
同质化严重、附加值有限，产业链延伸
不足，使这颗“黄金果”未能充分释放其
内在潜力。

秉持着把优质刺梨推向更广阔的
市场，推动刺梨产业实现多元化、高端
化发展的初心，2025 年，由贵州省天然
产物研究中心、国药集团同济堂（贵州）
制药有限公司、贵州大学以及贵州得宝
农业科技有限公司共建的“贵州省刺梨
产业技术创新中心”正式获批，标志着
贵州刺梨产业迈入产学研深度融合、科
技赋能产业升级的全新发展阶段。据
介绍，该中心是一个开放、共创、共享
的产业平台，聚焦刺梨产业核心关键
技术攻关，全力提升科技成果转化效
率与产业化应用水平。

王瑜进一步解释：“创新中心在
四家共建单位分别设立专业实验室，
构建起全覆盖的科研体系，研究方向
聚焦刺梨优新种质创制与新品种选
育及应用、刺梨功效属性诠释与功能
定向健康产品开发、刺梨现代加工技
术及智能装备配套集成应用、刺梨加
工副产品高效资源化利用四大核心
领域，全方位补齐刺梨产业发展的技
术短板。企业如有需求，便可就近对
接实验室开展科研合作，省去跨区
域、跨领域沟通的繁琐流程，实现技
术需求与科研力量的精准匹配。”

在贵定县，创新平台与贵州山王果
集团通过聚焦刺梨等天然食材的开发
与研究，加大对超级刺梨维 C 软糖、小
黄姜和刺梨等刺梨产品的融合应用，成
功“敲开”大湾区的大门。截至2025年7
月，贵州山王果集团销售额已突破 1.2
亿元，企业发展规模与市场竞争力持续
提升。

在都匀市，贵州赛斯刺梨大健康产
业有限公司将创新平台作为科研承载
地和成果产出地，借助中心科研力量不
断优化刺梨汁、果汁以及酵素系列产
品，提升产品核心竞争力，凭借优质产

品赢得市场认可，企业产值和市场影响
力节节攀升。

“我们研究了一个微生物发酵技
术，利用微生物进行转化，改善刺梨的
口感，把刺梨里面的苹果酸、柠檬酸，经
过发酵后转化成乳酸或更为丰富的有
机酸，让它的口感变得更加柔和。”王瑜
说，这一成果已于2024年11月，在贵州
得宝成功转化为“酱香刺梨”。

这些成绩，只是贵州省刺梨产业技
术创新中心产学研合作结出硕果的一
个缩影。创新中心虽获批建设仅一年
时间，贵州大学、贵州省天然产物研究
中心作为创新中心成果转化核心力量，
已与省内多家刺梨生产、加工企业达成
成果转化合作，实现一项项科研技术从
实验室走向生产线、走向市场。

依托科研资源，创新中心不仅研发
出多款贴合市场需求的刺梨创新产品，
还梳理多年科研成果，联合行业专家编

写《贵州刺梨功效研究》，为刺梨产业发
展提供专业理论支撑；同时主动参与刺
梨国际标准、国家标准制定，以科研实
力助力贵州刺梨打破国际技术壁垒，让
这一本土特产逐步迈向国际认可的特
色健康食品。

2025年，贵州省刺梨产业技术创新
中心共建单位牵头获批《刺梨品种定向
选育及高效栽培技术研究》与《刺梨精
深加工关键技术及产品开发》《刺梨新
药研发及现有药品药效评价》三项刺梨
领域的贵州省科技重大专项，旨在从源
头品种改良、绿色高效种植到后端高附

加值产品开发的全产业链条进行科技
攻关，解决良种缺乏、加工技术粗放、产
品附加值不高等关键问题，同时，推动
刺梨从传统“食用食疗”向“药用药治”
领域跨越，填补省内刺梨产业多项技术
空白，大幅提升刺梨产品科技含量，为
产业可持续发展筑牢根基。

截至目前，创新中心共建单位累计
承担刺梨相关国家级、省级科研项目80
余项，制定行业标准20多项，申请发明
专利 100 余件，斩获省级科技进步奖 4
项，培养博硕士人才 100 余名，构建起

“科研攻关+成果转化+人才培育”一体
化、完善的刺梨科研与人才支撑体系。

如今，中心还持续拓展合作版图，
与南昌大学、江南大学、中国食品发酵
工业研究院等国家级权威机构开展深
度产学研合作，汇聚全国顶尖科研力
量，持续攻克刺梨产业发展技术瓶颈，
以更全面、更前沿的科研成果赋能产业

升级。2026年3月成都糖酒会，贵
州省刺梨产业技术创新中心承办

“贵州好物 黔中刺梨”推介会，汇
聚政、产、学、研、医、用各界力量，
全方位展现贵州刺梨的生态价值、
产业潜力与健康魅力，为刺梨产业
高质量发展搭建起高效的交流合
作平台，会上，贵州省刺梨产业技
术创新中心与中国食品发酵工业
研究院共同为“贵州刺梨联合研究
中心”揭牌，标志着贵州刺梨产业
在技术支撑、产学研融合方面迈出
关键一步。

扎根刺梨产业十年，王瑜早已
把这份事业刻进生活，女儿的小名
都取名“小刺梨”。他车内仪表盘
上，以“3 和 8”开头的六位数行驶

里程，是8年来，往返科研院所、田间地
头、生产企业的真实见证，更是科技成
果转化落地，最终变成富民效益的生动
印记。

从一项项专利技术，到一款款爆款
产品，再到全产业链技术升级，贵州省
刺梨产业技术创新中心这个“智囊团”，
让科技与产业深度融合，既激活了贵州
刺梨产业发展新动能，也让小小刺梨成
为带动乡村增收、推动地方特色产业高
质量发展的核心力量，在乡村振兴路上
结出累累硕果。

贵阳日报融媒体记者 陈佳艺
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王瑜（右）和吴健共同查看刺梨晒醋发酵情况

酱香刺梨生产线（摄影 王纯亮）

金刺梨果（摄影 王纯亮）


